B8 - High Quality Performance

Rt en de weg er naar toe!
CWS- portion weight control , een GRASSELLI systeem voor

hoge slice-kwaliteit (vers/boneless) en hoge productie-
snelheden, integraal inpasbaar in verpakkingslijnen.
Vanwege de hoge gewichtsnauwkeurigheden per portie is
géén achterliggende grading-systeem noodzakelijk.

Slice-gewichten vanaf 30 Gr. en hoger zijn realiseerbaar.
- Eén gewicht= één slice-dikte (+/-2 Gr.)

Alle programma’s en diagnoses worden weergeven via een
operator beeldscherm.

Het ontwerp van de installatie staat bovenal optimale
reiniging eenvoudig toe!

voor retail, groothandel en industrie

(vlees-, kip- & visproducten, etc)
Industrial Food Equipment

INFOOD BV
Harderwijk-NL

Voor meer informatie en mogelijkheden: INFOOD BV . *31(0) 341 - 460 828 Fax. * 31 (0) 341 - 460 830

e-mail: info@infood-benelux.com
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Model KSL-Slicer (5-14mm)

Model CSE (4- 25mm) odel NSL (2,5/3 - 25mm) Model NSA 43- 12mm) Model NSA - XC

- vertikale slicer - vertikale slicer - vertikale slicer - vertikale & horizontale slicer - horizon
- vers vlees - vers vlees in-line slicer Automatische In Line -slicer Automatische In Line -slicer
- gekookt prod.(z/been) - gekookt prod.(z/been) - vers/processed vlees (z/been) - Cross-Cut 2D - hoge prod.capaciteit
Model NSL Bone In (10-25mm) - hoge prod.capaciteit *gecombineerd met Model KSL>3D Model KSL-CBU
-”in de been”+ crust frozen products uniforme of handmatige snit kip borst-filets

retail/ catering /klein industrieel H g ASSELLISPA industrieel

EXCELLENCE THROUGH TECHNOLOGY



